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TUTMAG CORBASI (ISPARTA)

Isparta il Kiltiir ve Turizm Madirligii

2 Su Bardagi Un

2 Adet Yumurta

1 Kase Ezilmis Stizme Yogurt

2 Gorba Kasig Kizartilmig Kaymak Yag
Tuz

5 Su Bardagi Su

Un, yumurta ve bir fiske tuz karistirilarak kulak memesi yumusakliginda yogrulur. Olusturulan hamurdan kigik
bezeler alinarak yufka acilir. Acilan yufkalarin aralarina un serpilerek Ust Uste konulur. Yufkalarin hepsi 6nce
ince uzun seritler, sonra da minik kareler halinde kesilir ve kurutulur. Kurutulan tutmaglar bir elege konularak
unlari elenir.

Tutmaglar tencerede kaynamakta olan tuzlu suyun igine salinir. Pigtikten sonra ocaktan alinip iliklaginca
Onceden hazirlanmig yogurtla yogurtlanir. Uzerine kizartilmig kaymak yagi gezdirilerek servise sunulur.
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