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3 su bardadi toz seker, 3 su bardadi su ve yarim limon suyu karigtirilip kaynatilir. Elde edilen surup sogumaya
birakilir.

Bayat ekmek kip kip dogranir.

ZeytinyaQ, tavada yakilmadan kizdirilir. Dogranmis ekmekler, ¢irpilmis yumurtaya bulanarak, kizgin yagda
peyderpey kizartilir.

Kizaran ekmekler suruba atilir. Bir yandan kizartma islemi sirdirdlirken, 6te yandan surubu ¢eken ekmekler
servis tabagina ¢ikartilir.

Kizartma islemi bitince, servis tabadina ¢ikarilmig ekmekler Gizerine targin, susam, badem, ceviz, findik, gl
suyu serpilir. Hafifce kargtirilir.

Istenirse kalan surup da ekmeklerin Uzerine gezdirilir.
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