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TUTMAC CORBASI

1 su barda@i yesil mercimek
Yarim su bardag eriste

1 su bardag et suyu

2 su bardagi yogurt

Biraz tuz

Yarim limon suyu

Uzeri icin ;

2 yemek kasi§i tereyagi

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi nane

Mercimekleri haglayip stizdUkten sonra bir tencereye mercimekleri ve eristeyi koyup, tzerine de et suyunu ilave
ediyoruz. Daha sonra Uzerini gececek kadar da su ilave ediyoruz.

Terbiyesi icin yogurdumuza limon suyunu ve biraz da soduk su ilave ederek ¢irpiyoruz. Ardindan haglanan
malzemelerimizin lzerine yavasca karistirarak ilave ediyoruz. Bu sirada tuzu ilave edebilirsiniz.

Gorba kaynayinca ocaktan alin. Gzerin igin tavada tereyagini eritip icine nane ve kirmizi biberi atin. Daha sonra
corbanin Gzerine dékup servis yapin.
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