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TUTMAG CORBASI

1/2 Su Bardagi Mercimek
1/2 Su Bardag Eriste

7 Su Bardagi Su

1/2 Su Bardag Yogurt

1 Corba Kasi§i Zeytinyagi
1 Adet Yumurta

1 Adet Et Bulyon

1 Tutam Tuz

1 Tutam Karabiber

1 Tutam Pulbiber

1 Tutam Nane

Yesil mercimegi tencereye alalim. Orta ateste 10 dakika kadar kaynatalim. Kaynayan mercimegin i¢ine eristeleri
atip 1 yemek kasigi yagdi ekleyelim ve yumusayincaya kadar kaynatalim. Bir kdsede yogurtla 1 yumurta sarisini
¢Irpip kaynayan gorbanin suyundan 2 kepge yogurda ekleyelim ve ¢irpmaya devam edelim. Girptigimiz yogurdu
corbaya ekleyelim ve kisik ateste 6-7 dakika daha pisirelim. Servis edelim.
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