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TUTMAC CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
3 Yemek Kagidi un

2 Yemek Kagidi yogurt

1 Gay Kasigi pul biber

2 Adet yumurta sarisi

1 Cay Kasig karabiber

1 Su Bardag st

1 Adet limon suyu

1 Gay Bardagi eriste

1 Litre et suyu

Oncelikle bir kabin igine un, yogurt, limon suyu, yumurta sarilari ve 1 bardak siitle karigtiralim. Kaynamakta olan
et suyuna yogurtlu karisimi yavas yavas ilave edelim. Karistiralim ve agir ateste kaynamaya
birakalim.Kaynadiktan sonra igine erigteleri ilave edelim. Bu sekilde 10 dakika daha pisirelim. Sana margarini
eritip pul biber ve naneyi kavurup Uzerine dokelim. Tuzunu ve karabiberini ekleyip ocaktan alalim ve sicak
olarak servise sunalim.
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