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TUTMAG CORBASI

2 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 Su Bardagi yogurt

2 Su Bardagi yesil mercimek
1 Su Bardag eriste

4 Bardak et suyu

2 Yemek Kasigi un

1 Adet kuru sogan

Yesil mercimekleri aksamdan soguk suyla islatin. Mercimekleri haglayip, suyunu siiziin. Sogani yagda
pembelestirin. Mercimekleri ilave edin. Yogurtla unu karistirin. Tuzu ve karabiberi ekleyip, mercimeklere ilave
edin. Suyunu katin. Karistirarak, kaynatin. Eristeyi ekleyin. 15 dakika daha kaynatin. Naneyi atip, karigtirin. Altini
kapatin. Istege gore tereyagli sos yapabilirsiniz.Servise hazirlayin.
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