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TUTMAC CORBASI

1 Su Barda@ Haglanmig Nohut

1 cay bardadi Haslanmis Mercimek
1 cay bardagdi Kesme Hamur

1 su bardadi Et Suyu

Gbz karari Su

Gbz karar Tuz

1 Kase Yogurt

1 Adet Yumurta

1 Corba Kasigi Un

1 litre sicak suyu tencereye alip mercimegi ve et suyunu katiyoruz. Biraz pisirip nohutu ekliyoruz. Kesme hamur
ve tuzunu ekleyip pisirmeye devam ediyoruz. Terbiyesi icin, yodurt, yumurta ve unu karigtiriyoruz. Igine biraz
sicak koyup kivamini aciyoruz. Gorbamizin igine dokip karistiriyoruz. Sokaraci igin, ince dogranmis sogan,
tereyagi ve naneyi tavada pisiriyoruz. Corbamizi servis tabagina alip Gzerine sosunu dékiyoruz.
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