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TUTMAC CORBASI

4-5 Kisilik

Yarim ¢ay bardagdi siviyag
1 adet orta boy sogan
100 gram kiyma

1 corba kasigi salca

4 su bardagi su

Tuz, karabiber

Yarim demet dereotu veya maydanoz
Hamur icin:

1 adet yumurta
Alabildigince un

Tuz

Bir kaba yumurtayi kirip azar azar unu, arkasindan tuzu ilave edelim. Kulak memesinden biraz daha sert¢e 6zIU
bir hamur yoduralim. Hamurun Gzerine nemli bir bez értiip 20 dakika dinlendirelim. Bu arada tencereye siviyagi
aktaralim. Kip dogranmig sogdani ekleyip pembelesene dek yagda kavuralim. Ardindan tzerine kiymay! ekleyip
2-3 dakika kavuralim. 1 ¢corba kasigi salcay! ilave edip yarim dakika daha kavuralim. 4 su bardagi su, tuz ve
karabiberi ekleyip karistiralim. Bu arada hamuru yarim cm kalinliginda agalim. Hamurdan bir parmak eninde
seritler keselim. Seritleri tek tek kiglk pargalar halinde keselim. Bir tepsiye alalim, yapismamalari igin tzerlerine
un serpip karistiralim. Tenceredeki su kaynayinca hamur pargalarini gorbaya aktarip, hamurlar yumusayana dek
pisirelim. Kiyilmis dereotunu veya maydanozu Uzerine serperek servis yapalim.
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