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TUTMAG CORBASI

https://www.sabah.com.tr

1 su barda@i yesil mercimek

1 su bardag erigte

1 su bardagi stizme yogurt

1 yumurta sarisi

1 yemek kagigi un

5 su bardagi et suyu (veya su)
2 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi kuru nane

Tuz

Karabiber

Yesil mercimekleri bir tencereye alin ve Uzerini gececek kadar su ekleyin. Mercimekler yumusayana kadar
haslayin. Haslanan mercimekleri stiziin ve kenara alin.

Ayri bir tencereye et suyunu (veya suyu) koyun ve kaynamaya birakin.

Kaynayan suya haglanmigs mercimekleri ve erigteleri ekleyin. Eristeler yumusayana kadar pisirin.

Bir kasede stizme yogurdu, yumurta sarisini ve unu ¢irpin. Bu karisimi iyice karigtirarak purtizsiz bir hale getirin.
Yogurtlu karisimi corbaya eklerken, kesilmemesi igin ¢orbanin sicak suyundan bir kepge alip karigima ekleyerek
iitin. Daha sonra bu karigsimi yavasga ¢orbaya ilave edin ve surekli karistirin.

Gorbayi kisik ateste birkag dakika daha pigirin ve tuz ile karabiber ekleyin.

Ayri bir kicUk tavada tereyagini eritin ve igine kuru naneyi ekleyin. Naneyi birkac saniye kavurun ve bu karigimi
gorbanin Uzerine dokdn.

Gorbaniz servise hazir!
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