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TUTMAG CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

7 bardak su

1 bardak haglanmig yesil mercimek
1 bardak haslanmig nohut

1 bardak erigte

1 cay kasigi tuz

1 bardak stizme yogurt

Yarim bardak su

1 yumurta sarisi

1,5 yemek kagidi un

1 kliclk kuru sogan

3 yemek kasigi zeytinyadi veya tereyagdi
1 yemek kasigi kuru nane

7 bardak suyu tencereye aktarin, kaynamaya baslayinca mercimek, nohut, eriste ve tuzu ekleyip 10 dakika
pisirin.

Gorba piserken bu arada yogurt, su, yumurta sarisi ve unu bir kasede iyice karigtirin. Gorbanin suyundan bir
kepce kadar yogurtlu karigima ilave edip hizlica karistirarak ¢orbaya ekleyin, bes dakika daha pisirip ocag!
kapatin.

Kuru sogani minik kiipler halinde dograyip yag ile birlikte sos tenceresine alin, kisik ateste soganlar
yumusayincaya kadar kavurup naneyi ekleyerek ocagi kapatin. Naneli sosu ¢orbanin Gizerine gezdirin.
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