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TUTMAG CORBASI

2 su bardag yesil mercimek
1 su bardag: erigte

2 kaslk margarin

2 su bardagi yogurt

1 kuru sogan

2 kaslk un

2 su bardagi su veya et suyu
Kuru nane

Tuz

Karabiber

Mercimekleri haglayin. Suyunu siiziip kenarda bekletin. Sodanlar yagda hafif pembelesinceye kadar kavurun.
Mercimekleri ilave edip karistirin. Yogdurtla unu karistirip tuz ve karabiberi ekleyin, ardindan mercimekleri ilave
edin. Suyu da koyup kaynatin. Kaynadiktan sonra eristeleri ilave edin ve 15-20 dakika daha kaynatin. En son
naneyi koyup altini kapatin.
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