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TUTMAC CORBASI

Yarim su bardagi haslanmig nohut
Yarim su bardag eriste

Yarim su barda@i yari haglanmig yesil mercimek
1 adet sogan

1 tath kasidi kuru nane

Tuz

Karabiber

Zeytinyad!

1 litre su

Terbiyesi igin:

1 yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1,5 su bardagi sizme yogurt

Gorba tenceresinde suyu kaynatin.

Kaynayan suya nohut, mercimek ve erigte ekleyip, eristeler pisene kadar kaynatin.

Ayri bir kasede terbiye malzemelerini ¢irpin.

Kaynattiginiz corbanin suyundan bir kepce alarak azar azar terbiyeye dékip ilistirin.
Terbiyeyi ¢corbanin igine ilave edip 5 dakika daha kaynatin.

Ayri bir tavada yemeklik dogranmis sogani zeytinyaginda pembelesinceye kadar kavurun.
Kuru nane, tuz, karabiber ekleyip karigtirin.

Soganlari da ¢orbaya ilave edip bir tasim daha kaynattiktan sonra servis edin.
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