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TUTMAG CORBASI

Milli E@itim Bakanhg!

1 su bardag, kare kesilmis kdy eristesi
3 su bardag tavuk suyu

1 adet kig¢uk tavuk gégsu

1 yemek kagigi salca

1 yemek kasigdi tereyadi

1 su bardag haslanmig nohut

3 dig sarimsak

1 tath kasidi toz nane

1 adet limon

Tuz

Karabiber, 1 tath kagigi toz kirmizibiber
Uzeri icin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 tath kasidi toz kirmiz biber

1 tath kasidi kuru nane

Bir tencerede tavuk gdgsu haglanir.

Suyu siizilir, etleri didiklenir.

Et suyu kaynayinca 1 yemek kasigi limon suyu ilave edilir.

Erigteler ilave edilerek 5 dakika kaynatilir.

Tavuk etleri ilave edilir, 2 dakika daha kaynatilir.

Onceden haglanmis nohut ilave edilir.

Ayri bir tavada tereyag eritilir, salga kavrulur, toz biber ve nane eklenerek kaynayan ¢orbaya bu karisim ilave
edilir.

Sarimsaklar tuzla ezilerek gorbaya ilave edilip 1-2 tasim daha kaynatilip atesten alinir.

Sicak olarak servis edilir.
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