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TUTMAC CORBASI

200 gram (2 cay bardagi bardagdi) yesil mercimek
1 litre su

2 cay bardag eriste

1 cay kasigi tuz

1 yumurta

1 tath kasigi un

250 gram yogurt

2-3 yemek kagigi tereyagi

Pul biber

Nane

Mercimegi yikayin, kaynar suya atin, 1-2 dakika haglayip stizin. Mercimegi tekrar 1 litre temiz kaynar suya atin,
10 dakika veya yumusayana kadar haslayin. Eriste ve tuz ilave edin. Corbayi bes dakika kadar eriste ile birlikte
pisirin.

Diger tarafta yogurt, un ve yumurtayi ¢irpin, gorbanin kesilmemesi igin suyundan 1 kepce ilave edip karistirin.
Karisimi gorbaya ekleyin, 1-2 dakika pisirip altini kapatin. Tereyagi, pul biber ve nane eritin, corbanin tizerine
gezdirerek servis yapin.
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