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TUTMAG CORBASI

1 cay bardagi haglanmis nohut
1 cay bardag eriste

1 cay bardagi haglanmig yesil mercimek (haslayip suyunu siziin)
1 adet sogan

4-5 yemek kasig! sivi yag

1 tath kasidi nane

Tuz

Terbiyesi igin:

1 yemek kagigi un

1 yumurta sarisi

1,5 su bardagi yogurt

Tencereye 5-6 su bardagi su koyularak kaynatilir.

Kaynayan suyun igerisine tuz, haglanmig nohut, haslanmig yesil mercimek ve eristeler eklenir.

Erigteler pisene kadar ¢orba kaynatilir.

Ayri bir yerde terbiye malzemeleri ¢irpilir.

Gorbanin suyundan yavasga eklenerek terbiye iliklagtirilir.

Erigteler pisince ¢orbanin igine karigtirilarak eklenir.

2-3 dk karigstirmaya devam edilir. Kaynayinca alti kisilir.

Ayri bir tavada yemeklik dogranmig sodan sivi yagda kavrulur, nane eklenir ve bu karigim da kaynamakta olan
corbaya eklenir.

8-10 dk daha kaynadiktan sonra gorbanin alti kapatilir.
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