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TUTMAC CORBASI (OSMANIYE)

Ydéremin Yemeg@i Annemin Emegi Projesi

1 Cay Bardagi Haslanmis Nohut
1 Cay Bardagi Yesil Mercimek
1 Gay Bardag Eriste

1 Adet Kuru Sogan

4 Yemek Kasigi Sivi Yag

1 Tatl Kagigi Nane

Terbiyesi igin:

1 Yemek Kagigi Un

1 Adet Yumurta Sarisi

1,5 Su Bardag! Yogurt

Uzeri icin:

1 Yemek Kasigi Tereyagdi

1 Adet Orta Boy Sogan

Tencereye 5-6 su bardagi su koyularak kaynatilir. Kaynayan suyun icerisine tuz, haglanmig nohut, haglanmig
yesil mercimek ve erigteler eklenir. Erigteler pigene kadar ¢orba kaynatilir.

Onemli not: Yesil mercimekleri haglarken iyice eritmeyin. Gorba igerisinde de kaynayacagi i¢in haglarken
birazcik diri birakin. (Fotograf da gérildigu gibi)

Ayri bir yerde terbiye malzemeleri ¢irpilir.

Gorbanin suyundan yavasga eklenerek terbiye iliklagtirilir.

Eristeler pisince ¢orbanin igine karistirlarak eklenir. 2-3 dk karistirmaya devam edilir. Kaynayinca alti kisilir.

Ayri bir tavada yemeklik dogranmig sodan sivi yag da kavrulur. Soganlar iyice karamelize olmali. Ardindan nane
eklenir. Ve bu karigimda kaynamakta olan ¢orbaya eklenir.

8-10 dk daha kaynadiktan sonra gorbanin alti kapatilir.
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