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TUTMAG CORBASI (KUTAHYA)

Kitahya Il Kiiltiir ve Turizm Madarligi

300-400 gr un

tuz

su

100 gr kiyma

1 adet domates

1 adet yesil biber

1 tath kasidi nane

2 yemek kagsidi stizme yogurt
1 cay bardagi sivi yag
6 corba kasesi su

1 tath kasidi salca

300-400 gr un,tuz yeterince su ile hamur yogrulur. Bigak sirti kaliniginda oklava ile agilir Uzerine hafif unlanarak
kurmaya birakilir. Ince seritler halinde kesilir. Bu seritler 172 cm? lik karelere kesilir. Hafifge un serpilerek bir
tepsi Uzerinde kurumaya birakilir. Tutmag hamuru biyUk miktarlarda kiglik olarak hazirlanip, kurutulur ve
kavanozlarda saklanir. Daha sonra gorbalarda kullanilir.Corba pisirilecek tencereye 1 ¢ay bardagi sivi yag
konur. 100 gr ¢ig kiyma hafif kavrulur. Buna ince dogranmig yesil biber eklenerek tuz ilave edilir. Ince dogranmig
domates (rendelemis domateste olabilir) ilave edilir. Hafif pisirilir. 1 tath kasigi kuru nane serpilip, karigtirilir.
Ezilmis 2 yemek kasi§i sizme yogurdun i¢ine gorbanin suyundan 1 kasik konarak aligtirilir.Gorbanin igindede
yogurdun kesilmemesi i¢in. Yogurt gorbaya ilave edilir ve ilik servis yapilir.
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