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TUTMAG CORBASI (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

1 adet tutmag

1 cay bardagi nohut
100 gr. kuzu kiymasi
5 adet kuru biber

1 yemek kasigi tereyagi
3 yemek kagigi un

1 tath kasidi toz biber
1 adet kuru sogan

1 tath kasidi salca
1,5 litre su

1 tath kasidi tuz

Yumruk buytkligindeki beze 30-35 cm. capinda agilir. Kizgin sacda bir defa gevrilerek biraz pisirilir.
Soguduktan sonra kesme seker biyukluglnde kesilir. Tereyag! ile sodan kavrulur. Salga ve toz biber eklenir.
Icine un katilir ve suyu ilave edilerek kaynamaya birakilir. Kaynadiktan sonra kuru biber ve tutmag ilave edilir, bir
defa daha kaynatilir ve ocaktan alinir. Sicak olarak servis yapillir.
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