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TUTMAG CORBASI (BINGOL)

500 gr. Un

1 kg. yogurt

2 bas sarimsak

1 kasik tereyag!

200 gr. Kavurma

Yeteri kadar toz biber, nane ve tuz

Un biraz su ve tuz ile yogrulur. Hamur kagit inceliginde yufkalar halinde agilarak bir bez tizerine tek tek istenilen
buyuklikte kesilir. Onceden hazirlanmis yogurda bir miktar su katilarak hafif ateste kaynayincaya kadar
kanstirilir. 5 dakika kaynadiktan sonra kesilmis olan yufkalar ilave edilir. Bir miktar kavurma igine atilarak 15
dakika sonra atesten indirilir. Tavada eritilen tereyagina istege goére aci biber, nane konarak ateste kavrulur.
Tabaklara konan ¢orbaya bu sos ilave edilerek servis yapilir.

ML® Tutm rbasi icin tiklayin
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