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TUTMAG CORBASI (BINGOL)

2 su bardagi yogurt

1 kase tutmac

5 su bardagi su

1 cay bardagi haglanmis nohut
1 adet yumurta sarisi
1 corba kagigi aruh
kirmizi pul biber, tuz
1 cay bardagi un
Tutmag hamuru igin;
2 su bardagi un
yeteri kadar su

tuz

Hamur malzemesiyle sert bir hamur yapilir. 2 parcaya ayrilir, olabildidince ince agilir, 2x2 cm. kareler kesilir
makarna gibi kurutulur. Yogurda 3 su bardagi su, yumurta sarisi, un konur, kivam alana kadar pigirilir, 5 su
bardadi su eklenir, kaynayinca haslanmis nohut ve tutmag atilir, tutma¢ yumusayana kadar pisirilir. Servis
esnasinda Uzerine aruh, pulbiber ve yakilmig yag gezdirilir.
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