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DUTMAGC CORBASI (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

1 cay bardagdi yesil mercimek
1 cay bardagi dutmag

1 dis sarimsak

1 klicUk kase yogurt

Sosu igin:

Salca

Baharat

Tuz

Once 1 su bardagi mercimek haslanir ve siiziiliir. Daha sonra mercimegin (izerine sicak su eklenir ve dutmag
(tatar) hamurlari ilave edilerek haglanir.

Gorba atesten indirilip biraz sogutulur.

Yogurdun kesilmemesi igin daha sonra sarimsakli yogurdu hazirlanir ve biraz sogumus ¢orbanin igerisine katilir.
Diger tarafta sosu hazirlanir. Tava igerisine biraz yag konularak kagik ucu kadar salga ateste ezilir.

Uzerine biraz su katilarak kivami getirilir.

Nane ve diJer baharatlar eklenerek servis tabagina alinir ve sicak sicak servis yapilir.

Not: Mercimek 8-10 saat kadar islatilirsa, 6nceden haglamak gerekmez.
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