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TUTMAG ASI (RAMAZAN)

MALZEMELERI:

1 adet orta boy sogan

1 su bardagi haglanmis mercimek
1 su bardag haslanmig nohut

4 su bardagi su

3 corba kagsiJi tereyagdi

1 tath kasidi salca

Birer tutam reyhan,nane,sumak,tuz
1/2 demet limonun suyu

YAPILISI:

Sogani tereyaginda kavurun. Uzerine salgayi ekleyip karistirin. Ardindan haglanmis mercimegi, nohutu ve suyu
katip yarim saat pisirin. Tuzunu ayarlayin. Indirmeye yakin gorbaya baharatlarini ve limon suyunu katin. Bir
tasim kaynattiktan sonra ocaktan indirin. servis yapin.
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