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TUTKULU ASK PASTASI

6 adet yumurta (oda sicakliginda beklemis olmali)

250 gram margarin (oda sicakhginda yumusamis olmali)
250 gram bitter ¢ikolata

1 su bardagi tozseker

1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

Cikolatayi kligUk parcalara ayirip orta boy bir tencereye koyun. Yumugsamis margarini Gizerine ekleyip, ¢ok kisik
ateste karistirarak, cikolata iyice eriyinceye kadar isitin. Gikolata erir erimez tozseker ve unu azar azar ilave
edin. Surekli karistirarak 1-2 dakika kadar daha pisirdikten hemen sonra ocaktan alin ve sogumasini bekleyin.
Yumurtalarin sarilariyla beyazla ayirin. Yumurta sarilarini soguyan kek karisimina teker teker ekleyip, iyice
karistinin. Yumurta aklar ve tuzu derin bir kaba aktarip mikserin ylksek devriyle 5-6 dakika, iyice katilagip kar
gibi oluncaya kadar cirpin. Girptiginiz yumurta aklar da kek harcina ilave edip malzemeyi spatula yardimiyla
iyice kanstinn. Hazirladiginiz kek hamurunu her tarafini yagladiginiz 25-28 santim ¢capindaki kek kalibina
aktarin. Keki 5 dakika énceden 175 dereceye ayarladiginiz firnda 20-25 dakika pisirip ¢ikarin, dnceden
ayirdiginiz gikolata sosunu sicak kekin tzerinde gezdirip ¢esitli sekerlemelerle stsleyerek servise sunun.
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