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TURUNCU PILAV

Galya Gikvasgili

1 Su Bardagi Piring

1.5 Su Bardagdi Kaynamis Su
1 Adet Kl¢ik Sogan

10 Gr. Tereyadi

1 Gorba Kasigi Sivi Yag

1/2 Cay Kasig1 Tozseker

1 Cay Kasig Tuz

1 Adet Havucg

Bir bardak pirinci derin bir kapa koyalim. lyice yikayip siizelim. Bir tencerede tereyagini eritelim, igine siviyagini
da katalim. Ote yanda bir sogani yemeklik olarak kiguk kiiglk dograyalim. Havucumuzu rendeleyelim.
Tenceredeki yagda 6nce sogani ekleyelim ve biraz éldurelim. Ardindan da rendelenmis havucu ve yarim ¢ay
kasiJi sekeri de katip ¢evirelim. Havuglarin rengi ddnmeye baglayinca yikayip stizdigimuiz pirinci de tencereye
katalim. 1-2 dakika kavuralim. 1 buguk bardak kaynamis suyu da katalim, tuzumuzu ekleyip kisik ateste 20
dakika pisirelim. 20 dakikanin sonunda atesi kapatalim. Tencerenin kapagini acip tzerine bir bez veya kagit
havlu értelim, kapagi kapatin demlenmeye birakalim. 10 dakika sonra pilav servise hazir.
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