B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TURUNCU PELTELI BEYAZ PUDING

turuncu pelte

5 adet havug

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
2 bardak su

1 bardak toz seker

1 paket vanilya

beyaz puding

1 litre st

4 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
yarim paket margarin

yapilisi

havuclar ince olarak rendelenir ve su ile pisirilir.Bagka bir kapta seker,vanilya,nisasta karistirilir ve havuclar
ocaktan indirilmeden énce bu karigim icine eklenir.Biraz karisirdiktan sonra ocaktan indirilir.Puding icin nisasta
bir miktar soguk sutle ezilir. Tencerede sit,un ve nisasta karistirarak kaynatilir.Sicakken margarin koyulur ve
¢irpilir.Su ile i1slatiimig yayvan bir kaba puding doékulir ve yayilir Gstl havug peltesi ile kapatilir.4 saat dolapta
bekledikten sonra dilimlenerek soguk olarak servis yaplilir.
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