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TURUNCU KEK

4 adet yumurta

1 su bardag siviyag

2 su bardagi seker

3 su bardagi rendelenmis kavug
2,5 su bardagi un

1 su bardag iri gekilmis ceviz

1 adet limon kabugu rendesi

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 yemek kagigr margarin

Yumurta aklarini bir kasede, margarin ile birlikte karlagana kadar ¢irpin. 1 su bardag sekeri azar azar
ekleyerek, biraz daha ¢irpin. Ayri bir kasede yumurta sarilarini ve 1 su bardagi sekeri, seker eriyene kadar
cirpin. Yagi ekleyerek, biraz daha ¢irpin. Bir kaseye havuglari ve limon kabugu rendesini koyun ve cevizleri de
ekleyerek karigtirin. Once yumurta sarili karigimi dokiin, ardindan yumurta akli karigimi dékin. Hafifge
cirpin.Uzerine kabartma tozu, un, targin ve vanilyay birlikte eleyerek dokiin. Mikserin en diisiik hizinda biraz
daha cirpin. lyice yagladiginiz kek kalibina, kek hamurunu dékiin. 175 derecede, yaklasik 30-35 dakika pisirin.

Fotograf "dumanli" tarafindan génderildi. 10.06.2017
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