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TURUNCLU KIBRIS COREGI

1 adet yumurta

150 gr margarin

3 yemek kasigi yogurt

2 adet turung

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi toz seker

1 adet limon kabugu rendesi

Oval bir kaba 3 bardak un, 1 adet yumurta, 1 adet limonun sikilmig suyunu, 125 gram yani yarim paket
margarin, paket kabartma tozu, 1 kahve kasigi tuz, 3 corba kasigi yogurt koyun. Bu karisimin icerisine 1 adet
limonun kabudunu rendeleyin. Tim bunlari 2-3 dakika yogurun. Hamuru tezgahin tzerine alin ve yogurarak
uzunca bir rulo haline getirin.

Ayri bir kaba 1 adet limon kabugdu rendesi ve 2 ¢orba kasigi toz seker koyun ve karistirin. Bu karisimi tezgahin
Uzerine serpin ve 6nceden rulo haline getirdiginiz hamuru yuvarlayarak limon kabugu rendesi ve sekeri hamurun
dis ylzeyine yedirin.

Rulo halindeki hamuru yaklagik 1 parmak kalinhdinda kesin.Kestiginiz pargalari 6nceden pisirme kagidi koymus
oldugunuz tepsiye birbirlerine degmeyecek sekilde esit araliklarla dizin. Tepsiyi dnceden 180 derecede isittiginiz
firina yerlestirin. 20 dakika pisirdikten sonra ¢éreginizi firndan alip servise hazir hale getirin.
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