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TURUNGC SORBE

300 g toz seker
1 bardak su
2'ser limon ve portakalin suyu

Sekeri ve suyu karigtirip harli ateste suyunun yarisini ¢ektirin. Elde ettidiniz surubu sogumaya birakin. Surubun
icine limon ve portakal suyu koyun. Bu karigimi 10 dakika buzluda kaldirin. Karisimi en azindan 1 saat i¢in
buzluda koyun, arada ¢ikarip miksere koyun ve iyice karistirin. Tekrar 1 saat sogutun ve karistirin. Bu iglemi 30
dakika sonra tekrarlayin. Sorbeyi bardaklara doldurun ve nane yapraklari ile dekore edin.
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