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TURUNC REGELLI TART

150 gr margarin

1 adet yumurta

4 yemek kasig seker

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

1 kase turung receli

1 su bardagi ceviz

2 yemek kasigi kuru Gzim
1 cay kasigi targin

Margarin, yumurta seker kabartma tozu ve un karigtirilarak yumusak bir hamur yapilir. Hamurun 1/3'i ayrilarak
dondurucuda biraz bekletilir. Kalan hamur yadlanan kaliba yayilir. Uzerine i¢ malzemesi yayilarak dondurucuda
sogutulan hamur rendelenir. 180 dereceli firnda 30 dk kadar pigirilir.

I¢ malzemesi: Turung receli ki¢Uk kiglk dogranir ve diger malzemelerle karistirilir.
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