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TURUNC RECELI

7-8 turung

1,5 kilo seker

2 su bardagi su
Yarim limon suyu

Turunglar iyice yikandiktan sonra bitln olarak kabuklari rende ile kazinir. Kabuklari rendenin ince tarafi ile
tiraglayabilirsiniz. Kabuklar dilimler halinde ¢ikarilir. Bir meyveden 8 adet kabuk ¢ikiyor.

Kalin bir igne yardimiyla kivrilan kabuklar ipe gegirilir. Bu iglem kabuklarin rulo halinde pismesi i¢in gerekli yoksa
acllyorlar.

Acisinin gikmasi igin 3 kez su degistirilerek haglanir. Bu basamagi atlamamak gerekiyor, acisinin gikmasi igin
her seferinde yeniden su kaynatip haslanmal.

Haslanan turung kabuklarinin Gzerine seker dokdllp 1 gece bekletilerek sulanmasi saglanir. Ertesi giin 2 su
bardagdi su ve limon suyu ilave edilerek pisirilir. Regel pisince ipler kabuklardan ¢ikarilir.
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