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TURUNGC MACUNU

50 adet yesil turung (ceviz biyUkliginde)
1,5 kilo toz seker

1 tatl kasidi margarin

1 tath kasigi karbonat

1 adet limon suyu

1 adet Nohut blydkliginde limon tuzu

Turunglar yikandiktan sonra soyulur ve bir ince bigakla ya da uygun bir aparatla ortasi temizlenir. (Ben evdeki
ince bigakla yaptim, diger soyacaklar par¢alanmasina sebep oldu, ¢lnku turunglar gok gevrek.)

Uygun bir kapta tzerini 6rtecek kadar su ve karbonat ilavesiyle ¢ok yumusak olmayacak sekilde haslanir.
Haslanan su dokuillr, Gzeri tekrar soguk su ile doldurulur.

Acisini almak i¢in su dolu bir kapta her giin suyu degistirilerek 10 giin bekletilir. Yesilimsi aci bir su birakiyor.
Acisi alinan- tatlanan turunglar i¢inde limon suyu katilmis su dolu bir kaba yikandiktan sonra alinir ve en az iki
saat bekletilir.

Macunun yapilacagi blyukce bir tencereye bir miktar seker dokdiltr, turunglar konup Gzeri tekrar sekerle
kapatilir ve 1 gece bekletilir.

Ertesi giin sekere yatinimig turuncun Uzerine 3 litre su sana yag ilave edilir ve seker eriyene kadar orta ateste
karstinlarak bir tagim kaynatilir. Tencerenin adzi kapatilip bir gece daha bekletilir.

Ertesi glin 6nce orta, sonrasinda kisik ateste turunglar seffaflasana kadar kaynatilir, sona dogru limon tuzu ilave
edilir ve bir tagim daha kaynatilip, ocaktan alinir. Temiz ve kuru kavanozlarda saklanir.

© lezzetler.com tarif n0:93273 « adi: Turung Macunu « gonderen:tom-bik « indirme tarihi:15.04.2025 - 08:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/turunc-macunu-vt68629
http://www.tcpdf.org

