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TURTATA (KAHRAMANMARAS)

Ayse Tuter

3 su bardagi misir unu
1 su bardagi un

3 haglanmis patates
Tuz

1 corba kasigi seker

2 corba kasigi tereyagi
Biraz sicak su

ICI:

2 adet ince kiylimig sogan
250 gr. kiyma

2 corba kagigi margarin
1 demet maydanoz
Karabiber

Kirmizi biber

Hamur yogurma kabina misirunu, haglanmig patates (ezilmis), tuz ve seker koyup sicak su ilave ederek hamur
yapin. 30 dk. dinlendirin. Bu arada i¢ini hazirlayin. Kiyma, sogan ve margarinle kavurun. Hi¢ su kalmaymca
atesten alin ve sogutun. Maydanoz, karabiber, kirmizi biber koyup karigtirm. Hamurdan limon blyUkliginde
parca aymn. Igli kdfte gibi oyun, igine 1 gorba kagigr i¢ koyup kapatin ve yuvarlayin. Yaglanmig tepsiye dizin.
Uzerine birer ¢ay kagigi tereyagi koyun. 170 derece firnda 25 dk. pigirin.

Fotograf "bahgivan abla" tarafindan génderildi. 21.09.2016
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