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TURTALARIN PUF NOKTALARI

1- Yumurta aklarini iyice kar haline gelene kadar ¢irpin. Yumurtalarin oda sicakhiginda olmasi gerekir.

2— Hamuru pasta kalibina muntazam bir sekilde yaymak i¢in bir spatuladan veya tahta bir kagiktan yararlanin.
3- Kekin pisip pismedigini anlamak icin tst kisma elinizi siirmeniz yeterlidir. Bu kisim kurumussa kekiniz pismis
demektir.

4- Keki kaliptan bozmadan ¢ikarabilmek icin, pasta kalibinin orta kismini bir sisenin tzerine gegirin ve kalibin
dibine hafifce vurun.

5— Pastanizi kesmek igin ¢ok keskin bir bigaktan yararlanmalisiniz. Bylece kek bozulmadan parcalar halinde
kesilmis olur.
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