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TURTA

Sarelle

Rendelenmis cikolata
Krem santi

4 yumurta

90 gr toz seker

15 gr siviyag

100 grun

5 gr kakao

Yumurtayi sekerle birlikte kabarincaya kadar ¢irpin. Daha sonra un, kakao ve sivi yadi ilave edin. Kizgin
hararetli firnda 40 dakika kadar pigirin. Pandispanyay! tg¢ esit kata kesin. Her kata, 6nce Sarelle siriin, Gzerine
cikolata serpin ve krem santi ile kapatin. Uste sadece krem santi sitirerek buzdolabinda bekletin. Hafifce
donduktan sonra, ik kivamda Sarelle ile tamamen sivayin. Arzuya gére sisleyin.
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