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TURTA

Sarelle
Rendelenmiş çikolata
Krem şanti
4 yumurta
90 gr toz şeker
15 gr sıvı yağ
100 gr un
5 gr kakao

Yumurtayı şekerle birlikte kabarıncaya kadar çırpın. Daha sonra un, kakao ve sıvı yağı ilave edin. Kızgın
hararetli fırında 40 dakika kadar pişirin. Pandispanyayı üç eşit kata kesin. Her kata, önce Sarelle sürün, üzerine
çikolata serpin ve krem şanti ile kapatın. Üste sadece krem şanti sürerek buzdolabında bekletin. Hafifçe
donduktan sonra, ılık kıvamda Sarelle ile tamamen sıvayın. Arzuya göre süsleyin.

© lezzetler.com tarif no:12343 • adı:Turta • gönderen:URLALI • indirme tarihi:18.05.2024 - 00:31

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/turta-vt9231
http://www.tcpdf.org

