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TURTA NONNA
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Hamuru igin:

160 g tereyadi

400 g un

1 tutam tuz

3 yumurta

150 g pudra sekeri
1 limonun rendelenmis kabugu
Kremasi icin:

120 gun

1 litre st

1 vanilya gubugu
4 yumurta sarisi
250 g pudra sekeri
Uzeri icin:
Dolmalik fistik
Pudra sekeri

Hamuru icin tereyag@i, un ve tuzu genis bir kaba alarak yogurun. Yumurtalar, pudra sekeri ve rendelenmis limon
kabug@unu ilave ederek tim malzeme iyice 6zdeslesinceye kadar yogurmaya devam edin. Hamuru streg filmle
sarip buzdolabinda en az 30 dakika dinlendirin. Kremasi i¢in sttlin yarim su bardagi kadarini ayirip kalanini bir
tencereye alin. Vanilya gubugunu ilave edip isitin. Ayri bir karistirma kabinda yumurta sarilari ve pudra sekerini
seker tamamen eriyene kadar cirpin. Un ve ayirdiginiz situ ilave edip tim malzeme iyice 6zdeslesene kadar
kanstinn. Isitiiniz sttten vanilya gubugunu ¢ikartin. ¢ekirdeklerini ayirip kremaya ilave edin ve karigtirin.
Yumurtal karigsima sicak sutten bir kepce kadar ekleyip ilindirin ve karistirarak tencereye ekleyin. Krema kivam
alana kadar karistirarak pisirin. Krema kaynamaya baslayinca ocaktan alin. Pirtizsiz bir kivam elde edinceye
kadar blenderdan gegirin. Dinlenen hamuru hafif unladiiniz tezgah tzerine alin. Hamurdan kenarlarini
sislemek i¢in kicUk bir parca ayirin. Kalan hamuru tart kalibinizdan biraz daha blyulk olacak sekilde agin.
Hamuru hafif yagladiiniz tart kalibina kenarlarindan sarkacak sekilde yayin. Sarkan parcalari kesin ve
ayirdiginiz hamurla birlestirerek yogurun. Hamuru g esit parcaya ayirip ince yuvarlayin ve sag érgusd yapin.
Kremay! hamurun Gzerine yayin. 6rgti hamuru da kremali turtanin kenarlarina yerlestirin. Uzerini dolmalik fistikla
sUsleyin. Turtanizi dnceden 1sitilmig 180 derece firinda 45-50 dakika pigirin. Uzerine pudra sekeri serpip 1lik
servis yapin.
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