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TURSUNUZU DOGRU KURUN!

Tursu eger dizgin kurulmazsa degisik hastaliklari olabilir. Bunlar; kiiflenme, salyalanma ve Uzerinde beyaz
ciceklerin olusmasi. Eger bunlarin olusmamasini istiyorsaniz sunlara dikkat etmelisiniz.

* Tursunun tuzu ve eksisi az olursa

* Sicak yerde tutulursa

* Kullanilan su, mikrop ihtiva ediyorsa

» Kabi hava aliyorsa

* Kullanilan sebze ve meyveler bayat ve hastalikli ise

* Su tursularinda yani sirke kullaniimadan yapilan tursularda, kiflenme ihtimali daha ytksek oldugundan, suyun
kaynatilarak sogumasinda fayda vardir.

+ Kiflenmeye mani olmak igin eczanelerde satilan ve organik bir madde oldudu igin zararsiz olan, potasyum
sorbat yani kalsiyum sorbat kullanilabilir.

* Tursu icin kullanilan kavanozlarin bagka kokulardan ve tadlardan iyice arin dirilkmis olmasi gerekmektedir.
Aksi takdirde tursunun koku ve lezzetini etkileyebilir.

» Cam kavanozlar ilk tercih edilmesi gereken olmaldir.
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