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TURSU KURMANIN PUF NOKTALARI

1. Taze ve sert biberler kullanin: Turgunun hizli bir sekilde olgunlagmasi igin taze ve sert biberler kullanmaniz
gerekir. Yumusak veya ¢uriimis biberler tursunun bozulmasina neden olabilir.

2. Biberleri ince dilimleyin: Biberleri ince dilimler halinde kesmek, turgsunun daha hizl olgunlagmasina yardimci
olur. Ince dilimler halinde kesilen biberler, tursu suyunu daha hizli emer.

3. Tuzlama iglemini uzun sire yapmayin: Tuzlama iglemi, tursunun olgunlagmasi igin énemlidir. Ancak, tuzlama
islemini uzun sure yapmak tursunun daha geg olgunlagsmasina neden olabilir. Bu nedenle, biberleri tuzlu suya
kisa bir stre batirin.

4. Limon suyu veya sirke ekleyin: Turgularin hizli bir sekilde olgunlagmasi igin asitli bir ortam gereklidir. Limon
suyu veya sirke eklemek, tursunun daha hizli olgunlagmasina yardimci olur.

5. Tursuyu glneste bekletin: Turgunun hizli bir sekilde olgunlagmasi igin giines 1sigina ihtiyaci vardir. Tursu
kavanozunu gunegli bir yere yerlestirerek, tursunun daha hizl olgunlagmasini saglayabilirsiniz.
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