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TURSULU TAVUK YAHNI

Yunus Emre Akkor

2 adet bltlin derisiz tavuk gégdus
1/4 cay bardag soya sos

1/2 su bardag et suyu

1/2 kuru sogan

2 dis sarimsak

1,5 yemek kasigi tereyad

1/2 cay kasigi nisasta

4-5 adet biber tursusu

4-5 yemek kasigi tursu suyu

1/4 bag dereotu

2 dal taze sogan

1/4 bagd maydanoz

1/2 cay kasigi toz kirmizi biber
1/2 cay kasig karabiber

1/2 cay kasigi tuz

Servis igin;

Marul, domates, ekmek
Istenirse tabakta patates puresi ile servis edebilirsiniz (500 gr patates)

Tavugu firn kabina alin. Uzerine ufak dogranmis sodan, sarimsak, yesillikleri ilave edin. Nigastayi soya ile
karigtirin ilave edin. Et suyunu, 1/4 ¢ay bardagi tursu suyunu, tereyagini ve gekilmis karabiberi ilave edin.
Uzerine yagli kagit ve kapagini kapatin. 180° 90 dakika pisirin. Tavuklar iyice pisince ¢atalla lif parcalayin ve
nasil isterseniz servis edin.
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