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TURSULU SOTE

750 gram kemiksiz et (koyun)

2 adet sogan

2 adet domates

2 adet sivri biber

Yarim bardaktan az aycicek yagi

15 adet kadar salatalik tursusu (kig¢uklerinden)

Etleri ince fleto dograyip tencerede az yagla kavurun. Suyunu ¢eksin. Sodanlar yarimay dograyin. 10 dakika da
Oyle kavurun. Domatesleri soyup dograyin, biberi de dodrayip ete katin. 15 dakika daha kaynatin. Tursulari da
uzun ince dograyip ete katin. 10 dakika daha kaynatip séndiiriin. Sicak servis yapin.
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