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TURSULU OMLET

1 kase lahana tursusu
4 adet yumurta

1 corba kasigi salca

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi tuz

Lahana turgusu 1 saat kadar suda bekleterek fazla tuzu alinir. Sonra gok ince kiyilir. Yumurtalar Kirilir, tuz,
karabiber ve pul biber eklenir, iyice ¢irpilir. Uzerine tursu eklenir. Tavaya tereyadi konur. Karisim dokulir. Bir
yUzU kizarinca kapak yardimiyla ¢evrilir, diger yizi de kizartilir.
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