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TURSULU MISIRLI KAFKAS KEBABI

750 gram kuzu eti (kemiksiz)

2 adet sogan

2 adet domates

2 adet biber

1 bardak kaynamig misir tanesi

10 adet ufak tursu

Yarim bardak aycicek yadi
Karabiber

Tursu tuzludur, ona gére tuz kullanin

Etleri ufak ufak dograyip tencereye koyup yagda 20 dakika kavurun. Az tuz katin. Sodanlari dograyip ilave
ettikten sonra 15 dakika daha kavurun. Domatesi, biberi katin ve 45 dakika hafif ateste pisirin. Misiri ilave edin.
Tursuyu da dograyip ilave edin. Bir tagim kaynatip altini séndUrin.
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