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TURSULU MERCIMEK CORBASI

1 kase kirmizi mercimek

5 adet salatalik tursusu

3 adet iriboy kuru sogan

1 adet kirmizi bursa biberi

1 cay bardagi un

1/2 ¢ay bardag@i tavuk bulyonu
Margarin

Pul biber

Tuz

Mercimegi haslayin, ilk kaynamada olusan KEF ini(yesilimsi kbpuk) kevgirle alin. Stizgecten gegin.

Ayri bir yerde kiicUk dogranmis sogan, kirmizi biber ve turgular yeteri kadar yagda kavurun. 1 ¢ay bardagi un,
1/2 ¢ay bardag@i tavuk bulyonu bir kasede, dnce suyu koyarak eritin.

Butlin malzemeyi bir tencerede birlestirin.Bir miktar su koyduktan sonra kivami bulana kadar azar azar su lave
edin.

Bir iki tagim kaynatin. Uzerine yagda kizdirimis pul biber dékerek servis yapin.
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