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TURSULU KIS CORBASI

Evdeki tursulardan karigik 2 bardak kadar
Yarim bardak

Yarim bardak aycicek yagdi

1 kasik salca

1 kasik

6 bardak tavuk suyu veya et suyu
Dereotu veya nane

Tursular ufak ufak dograyip yagda kavurun. Pirinci ilave edip et suyunu da Ustline dokup altini az yakarak
piringleri pigirin. Salcayi sulandirip ilave ettikten sonra biraz daha pisirin. Nisastayl az soguk suda eritip gorbaya
koyun. Dogradiginiz dereotunu veya naneyi de ilave ettiginizde ¢orba hazirdir. (Tursu tuzlu oldugundan ayrica
tuz gerekmez)
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