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TURSULU KALKAN

1,5 kg kalkan

1 cay bardagi un

1 cay bardagi zeytinyag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 dis sarmisak

7-8 adet mantar

Tuz, karabiber

3-4 adet kornison tursu

Ayiklanmig baligi 1 parmak uzunlugunda seritler halinde dograyin. Una bulayip zeytinyaginda 2-3 dakika ¢evirin.
Diger tarafta tavada erittiginiz tereyaginda sarmisagi kavurun. Mantari ilave edip harli ateste rengi dénene kadar
kavurmaya devam edin. Sonra tuz ve karabiberi katip tavayi ocaktan alin. Baligin icine mantarli harci katip
karistirdiktan sonra servis tabagdina alin. Dérde bélinmus kornison tursuyu ilave edin ve servis yapin.
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