B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TURSULU HAVUG CORBASI

Yarim tavuk

2 adet havucg

2 adet patates

1'er adet soJan ve kereviz
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 adet salatalik tursusu

1 adet yumurta

1 su barda@i tursu suyu
Tuz

Tavugu, tuz eklediginiz yedi bardak su ile haglayin. Havug, patates, sogan ve kerevizi irice dograyin. Sodanlari
yagda kavurun, rengi dénlince havug, kereviz ve patatesleri de ilave edip, kavurmayi strdirtin. Haglanmig
tavuklari elinizle diderek tencereye ekleyin. Bir-iki dakika kavurduktan sonra tavuk suyunu ve kiip dogranmig
salatalik turgularini da ilave edip, 20 dakika pisirin. Ayri bir kapta yumurtayi ¢irpip, Gzerine tursu suyu ve unu
ekleyin ve kaynayan ¢orbaya azar azar ilave edin. Bir-iki tagim kaynatip ocaktan alin.
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