B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TURSULU &AMP; DEREOTLU SOSIS TAVA

Malzeme

- 4 adet sosis

- Siviyag

- Sos icgin:

- 3 yemek kasigl Sana Kase Salatalik Turgulu ve Dereotlu Peynirli Sandvi¢ Strme
- 3 yemek kasigi yogurt

- 1 yemek kasigi ketcap

Hazirlanisi

1. Sosisleri istediginiz boyda kesin.

2. Kestiginiz sosislerin her iki ucunu bir bigakla arti isareti seklinde yarin.

3. Yayvan bir tavada sivi yagi kizdirin.

4. Sosisleri bu tavanin igine koyup kizarttiktan sonra, fazla yagini almak igin, Gzerine kagit havlu serdiginiz bir
tabaga koyun.

5. Sana Creme Bonjour Salatalik Tursulu ve Dereotlu Peynirli yi, yodurt ve ketcapla birlikte bir kdsenin icine
koyun ve c¢irpicl ya da mikser yardimiyla ¢irpin.

6. Hazirladiginiz sosu kic¢uk bir kaseye aldiktan sonra, sosis tava ve patates kizartmasi ile soguk olarak servis

yapin.
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