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TURSULU BULGUR PILAVI

1 su barda@i bulgur

2 kase karisik tursu (fasulye, biber, domates)
1 yemek kasigdi sivi yag

1 yemek kasigi salca

2 su bardagi sicak su

Tursular yikandiktan sonra kiigik kiguk dogranir.

Tencereye aldigimiz yag i1sindiktan sonra Gzerine tursular konulur ve kavrulur.

Kavrulan turgunun igine sal¢a ilave edilir. 3-4 dakika daha déndurGldikten sonra bulgur ilave edilir.

5 dakika kadar da bulgur kavrulur, tuz, karabiber, pul biber konulduktan sonra sicak su ilave edilir.

Su tamamen ¢ekilene kadar pismeye birakilir. altini kapattiktan sonra 7-8 dakika demlenmeye birakilir.
Sicak olarak servis edilir.
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