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TURSU YAPIMINDA HANGI SIRKE?

Genelde bircok kisi tursu tarifinde Gzim sirkesi kullanir. Turgucular tath malzemelerinden yapilan turgularin
limon sirkesi ile diger malzemelerden yapilan tursularin ise Uzim sirkesi ile daha lezzetli oldugunu belirtiyor.
Tursuda kullanilan malzemeye gore sirke kullanimi degisiyor. Uzmanlar ev sirkesiyle yapilan tursunun daha
lezzetli oldugunu belirtiyor. Clnki satilan sirkelerde kullanilan katki maddeleri tursunun gergek lezzetini
engelliyor. Tursu yapiminda genel olarak Gzim sirkesi kullaniliyor. Biber tursusu ise en guizel limon sirkesiyle
yapiliyor. Tursu yapiminin puf noktasi ise kullanilan sebze veya meyvelerin taze olmasidir.
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