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TURSU SUYU

https://acunn.com

2 kiloluk kavanoz igin:

5 su bardagdi kaynamis sicak igme suyu (1 litre)
1 cay bardagi sirke (Uz0m, elma vb)

1 adet limonun suyu

3 yemek kasigi kaya tuzu

2 cay kasi§i toz seker (istege bagh)

Sicak suyu bir tencerenin veya kabin igerisine alin. Diger tim malzemeleri ekleyin ve tuz eriyene kadar giizelce
karistirin. Ardindan sogumaya birakin.

Steril edilmis kavanozlara tursusunu kuracaginiz sebzeleri yerlestirin. Ardindan ilimis tursu suyunuzu
kavanozlara pay edin.

Kavanozlarizi sikica kapatip tursulari serin ve kuru bir yerde bekletin.

Not: Tursu hazirlarken tuz seciminiz oldukga 6nemli. Tursunuzun kitir kitir olmasini isterseniz iri taneli kaya tuzu,
hafif yumusak bir kivamda olmasini isterseniz de normal sofra tuzu kullanmanizi éneririz.
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