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TURSU KAVURMASI (SAMSUN)

Anadolujet Magazin

2 orta boy sogan

150 g fasulye tursusu
150 g havug tursusu
150 g lahana turgusu
2 yumurta

4 corba kasigi sivi yag

Sivi yadda, piyazlik dogranmis soganlari sararana kadar kavurun. Kiiguk kii¢lk dogradiiniz tursulari soganlara
ekleyip birka¢ dakika daha kavurmaya devam edin.

Bir k&sede cirptiginiz yumurtalari da ilave ettikten sonra strekli karigtirarak yumurtalar pisinceye kadar orta
ateste kavurun. Tursu tuzlu oldugu icin, tuz ilavesine ihtiya¢ yoktur.
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